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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kahvila on pieni, vahariskinen elintarvikehuoneisto, jonka omavalvontajarjestelmaa kaytiin lapi
henkilokuntaa haastattelemalla. Omavalvonnan tukijarjestelmat kattavat kaikki elintarvikehuoneiston
tilat, toiminnot ja seurantamenettelyt seka niiden todentaminen on maaritelty.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa on riittavasti tilaa hygieeniseen toimintaan. Tilajarjestelyt, vesipisteet,
astianpesu ja muut LVI-jarjestelyt ovat riittavat ja soveltuvat toimintaan. Rakenteet ja pinnat ovat
toimintaan soveltuvat. Henkilokunnalle on osoitettu pukeutumistila ja WC.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin elintarvikehuoneiston rakenteiden, pintojen ja tilojen kuntoa erityisesti niiden tilojen osalta,

joissa kasitellaédn pakkaamattomia elintarvikkeita. llmanvaihdon, valaistuksen ja viemarijarjestelman
kuntoa arvioitiin aistinvaraisesti. Tilat ovat kunnossa.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tyovalineet, kalusteet ja laitteet ovat kayttétarkoitukseen soveltuvia seké kapasiteetiltaan etta
maaraltaén. Laitteet toimivat kuten on tarkoitettu ja ne voidaan puhdistaa asianmukaisesti.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Kahvilan tilat ja rakenteet ovat puhtaita ja jarjestyksessa.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tyovalineet ja laitteet ovat puhtaita. Siivousvélineet ovat hyvakuntoisia ja pintojen puhdistukseen
kaytetdaan kertakayttoisia siivousliinoja.

3.5. Haittael&dinten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Haittaeldimia tai niiden olemassaoloon viittaavia merkkeja ei ollut havaittavissa. Syksyisin on esiintynyt
tarvetta hiirenloukoille.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin jatteiden sdilytystd ja jateastioiden puhtautta. Jatteista ei aiheudu vaaraa
elintarviketurvallisuudelle.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.2. Késihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin kasienpesupisteiden varustelu seka suojakasineiden kayttéa. Kasihygieniassa ei havaittu
huomautettavaa.

4.3. TyOvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla, joka tydskentelee elintarvikkeiden kasittelyalueella, on tydhon soveltuvat vaatteet ja
tarvittaessa suojavaatteet. TyOvaatteet olivat puhtaat.

4.4, Henkildkunnan terveydentilan seuranta
Toiminnan arviointi B = Hyva
Oivahuomio

Henkilékunnan terveydentilan seurannasta huomio.
Havainnot ja toimenpiteet

Vain osalta kahvilan tyontekijoista, jotka kasittelevat pakkaamattomia kuumentamattomina tarjoiltavia
elintarvikkeita, on toimija varmistanut, etta heill& on terveydentilan selvitys salmonellatartunnasta.
Kahvion kolmesta tyontekijastad yhden tydntekijan terveydentilaselvitystiedot oli saatavilla tarkastuksella.

Edellisella valvontasuunnitelman mukaisella tarkastuksella toimijaa on ohjeistettu pitamaan kirjanpitoa
tyontekijoiden terveydentilaselvityksista. Kirjanpito oli mahdollista toimittaa tarkastajalle nyt tehdyn
tarkastuksen jalkeen, mutta sita ei ole toimitettu.

Elintarvikealan toimijan tulee varmistaa, etté jokaisella, joka kasittelee pakkaamattomia,
kuumentamattomina tarjoiltavia helposti pilaantuvia elintarvikkeita (esim. tytettyja sampylditd) on tehty
terveydentilan selvitys salmonellatartunnasta. Terveysselvityksen varmistus tulee todentaa.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikealan toimija on varmistanut, etta jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita
kasittelevalla tyontekijalla on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi. Elintarvikelain edellyttama
kirjanpito tyontekijoiden hygieenisesta osaamisesta on kunnossa. Kopio yhden tydntekijan passista on
tarpeen liittdd muiden kanssa samaan kirjanpitoon.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.5. Kaarimisen ja pakkaamisen hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden kaareet ovat puhtaita, ehjia ja niité varastoidaan siten, etteivat ne saastu.
Elintarvikkeiden kaariminen tehdéan siihen soveltuvassa tilassa.
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5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet sailytetaan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa. Muiden
tavaroiden ja tuotteiden kuin elintarvikkeiden varastointi ja séilytys ei aiheuta elintarviketurvallisuuden
heikentymista. Varastoitavat elintarvike-erat ovat pienid, lahinn& yksi hankintaera / elintarvike, joten
toimija pystyy huolehtimaan varastokierrosta.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on kéytossédén asianmukaiset lampomittarit lampdotilojen seurantaan. Seurantatulokset
dokumentoidaan kerran viikossa. Jaddhdytettyjen sailytyskalusteiden lampdtilat ja niiden jadhdytyksen
riittdvyys ovat sellaiset, etta elintarvikkeiden lampdtilat pysyvat lainsaadannén mukaisella alueella.
Tarkastuksen yhteydessé tehdyisséa lampétilamittauksissa ei havaittu huomautettavaa.

Kylméavarastot oli taytetty siten, etta kylmalaitteiden ilmankierto oli riittava ja esteeton.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden sailytysolosuhteet ovat lainsdadannoén vaatimusten
mukaiset. Tarkastuksen yhteydessa tehdyissa lampétilamittauksissa ei havaittu huomautettavaa.
Omavalvontaseurannan dokumentointi oli tarkastettavissa.

6.9. Lampétilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kahvilassa tarjolla olevat leivonnaiset sailytetaan vitriinissa, joka tarkastushetkelld oli poissa paalta.
Omavalvontaseurannassa vitriinin lampétilaksi on mitattu 7 °C.

Vitriinissd on myynnissa péaivan paistotuotteita, myds kuumentamalla valmistettuja helposti pilaantuvia
leipomotuotteita. Tuotteet ovat myynnissé huoneenlammaossa valmistuspéivan, ja ne poistetaan
myynnista paivan paatteeksi. Vitriinissa oli tarjolla myds leikkeleilla ja pilkotuilla kasviksilla taytettyja
sampyloita, joille lainsdddanndssa on asetettu enintdan 12 °C lampdotilavaatimus. Koostetut sampylat
sdilytetdan jadkaapissa, josta ne asetetaan tarjolle pienina erind menekin mukaan. lltapaivisin, jolloin
menekki vahenee, sampylat valmistetaan tilauksesta.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden esilla pidossa myynnin tai tarjolla pidon aikana ei havaittu huomautettavaa.
Elintarvikkeiden myynti- ja tarjoiluajat ovat hallinnassa.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erilléén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Gluteeni- ja allergeeniturvallisuus on huomioitu elintarvikkeiden hankinnassa, varastoinnissa ja
kasittelyssa. Elintarvikkeiden erillaan pito ja ristikontaminaation hallinta oli hallinnassa.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarjolla olevien pakkaamattomien elintarvikkeiden ainesosat ja allergioita seké intoleransseja
aiheuttavat aineet ovat henkilokunnan saatavissa kirjallisesti. Infokyltilla asiakkaita opastetaan
kysyméan lisatietoja elintarvikkeista henkilokunnalta.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet

Kahvilan kayttamat elintarvikek&areet ja muut materiaalit, jotka ovat kosketuksissa elintarvikkeisiin, ovat
elintarvikekelpoisia. Pakkauspussien ja kertakayttokasineiden elintarvikekelpoisuus on osoitettu malja-
haarukkatunnuksella.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeita noudetaan joko tukusta tai paikallisesta vahittaismyymaléasta, mutta jonkin verran
elintarvikkeita toimitetaan myds tukkukuljetuksilla suoraan kahvilaan. Tukkukuljetusten
toimitusajankohdaksi on edellytetty ajankohtaa, jolloin paikalla on riittavasti henkilokuntaa
elintarvikkeiden vastaanottoon. Nain pystytaan huolehtimaan kylméketjun katkeamattomuudesta.

15.4. Elintarvikkeiden kuljetusten lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toimijan noutaessa elintarvikkeita itse tukusta, kylmasailytystéa edellyttavien elintarvikkeiden
asianmukainen lampdétila kuljetuksen aikana varmistetaan termolaatikoilla, jotka on varustettu
kylmékalleilla. Kuljetusmatkat ovat lyhytkestoisia.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperdisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimija pystyy tiedoin ja tallentein osoittamaan elintarvikkeiden jaljitettdvyyden hankintapaikkaan ja -
ajankohtaan. Asiapapereita ei séilyteta kahvilassa, mutta ne on saatavissa tarvittaessa.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi B = Hyva
Oivahuomio

Oiva-raportin esillapidosta nettisivuilla huomio.
Havainnot ja toimenpiteet

Oiva-raportti on esilla huoneiston tuulikaapin ilmoitustaululla. Kirppiskeskuksen uusituilla nettisivuilla
mainostetaan myods kahviota, mutta Oiva-raportti ei ole siella esilla Ruokaviraston maaraamalla tavalla.
Lisatietoja https://www.oivahymy.fi/yrityksille/oiva-raportin-esillapito/

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

Lisatiedot

Tarkastuksen toimittaminen ei merkitse kannanottoa tarkastamatta jaévien asioiden osalta. Vastuu
toiminnasta on aina toimijalla.

ELINTARVIKEHUONEISTOSSA KAYTETTAVAT KANANMUNAT
Elintarvikehuoneistoissa saa kayttaa ainoastaan A-luokan kananmunia eli hyvaksytyssa
kananmunapakkaamossa laatuluokkaan A luokiteltuja ja leimattuja kananmunia.

Kananmunien tuottaja ei saa toimittaa tuottamiaan kananmunia suoraan tuotantotilalta ilmoitettuihin
elintarvikehuoneistoihin eik& muihin laitoksiin kuin kananmunapakkaamoon ja munatuotelaitokseen.

Sovelletut sdannokset

Elintarvikelaki (297/2021)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014)
Tartuntatautilaki (1227/2016) 56 §

Maksu 110,00 €

Maksuperusteet
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Uudenkaupungin ymparistéterveydenhuollon lautakunta 8 § / 3.3.2022

Tarkastaja Riitta Laaksonen
TERVEYSTARKASTAJA
+358400293887
riitta.laaksonen@uusikaupunki.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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